PAVLOVE x SENUSO - WRZESIEN 2026

Smak, do ktérego
chce sie wracac.

Dobre lody zostajg w pamieci. Smakiem owocow,
kremowg konsystencjg i przyjemnoscia, ktérg chce sie
dzielic.

Przyjrzyjmy sie temu, co buduje site lodow rzemiesiniczych
— i jak opowiedziec¢ o niej jezykiem PavLove.

- Naturalny sktad - Uwazne rzemiosto - Nowe mozliwosci

Mata przyjemnos¢.

Wielka rola smaku.

Perspektywa dla PavLove - Warszawa



01/ TO, CO ROBI ROZNICE

Rzemiosto poznaje sie
PO pierwszej tyzeczce.

O jakosci nie decyduje jedno hasto. Tworzg jg sktadniki, receptura i uwaga

poswiecona kazdej partii.

O

Smak na pierwszym planie

Wanilia, ktora pachnie wanilig. Owoce, ktérych
charakter czu¢ od razu. Dobra receptura
pozwala sktadnikom wybrzmiec.

WARTOSC DLA MARKI

02

Kremowos$é, ktéra sie pamieta

Proporcje, napowietrzenie i temperatura
podania wspolnie budujg konsystencje. Tu
doswiadczenie rzemiesinika naprawde ma

znaczenie.

03

Miejsce na wtasny charakter

Mniejsze partie dajg swobode: mozna
pracowac z sezonem, dopracowywac smaki i
odpowiadac na to, co lubig goscie.

Najlepsza opowiesé o jakosci zaczyna sie od czegos, co mozna poczuc.
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02 /| NATURALNIE, KONKRETNIE

Sktad, o ktérym
dobrze sie mowi.

Zamiast wielkich deklaracji — prosta, apetyczna opowies¢ o tym, co

trafia do lodow.

o1 Pokazcie to, co najwazniejsze

Owoce, mleczna baza, orzechy czy wanilia. Nazwijcie sktadniki, ktére nadajg danemu
smakowi charakter.

02 Dodajcie historie pochodzenia

Jesli za surowcem stoi sprawdzony dostawca lub wyjagtkowy region, warto o tym
opowiedzie¢. Konkret buduje zaufanie.

03 Utatwcie Swiadomy wybor

Czytelny sktad i informacje o alergenach pomagajg gosciom wybrac lody dla siebie —
bez domystow.

Przejrzystosc to wiecej niz krotka etykieta: liczy sie rowniez rola i jakos¢ kazdego sktadnika.



03 / ZA KULISAMI SMAKU

Dobry smak
nie bierze sie
Z przypadku.

Za lekka przyjemnoscia stoi uwazna praca. Warto pokazac jg w prosty, zrozumiaty

sposob.
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04

Wszystko zaczyna sie od receptury

Dobor sktadnikéw i ich proporcji wyznacza smak oraz przyszta konsystencje.

Czas na przygotowanie mieszanki

W bazach mlecznych pasteryzacja, chtodzenie i dojrzewanie pomagajg zadbac o
bezpieczenstwo i strukture.

Mrozenie, ktére tworzy kremowosé

Kontrolowane mrozenie z mieszaniem pozwala uzyskac¢ drobne krysztatki lodu i odpowiednie
napowietrzenie.

Ostatni szlif: podanie

Wiasciwe przechowywanie i temperatura serwowania pozwalajg wydoby¢ to, co w danym smaku
najlepsze.

Ogolny schemat rzemiesiniczej produkcji lodow; szczegdty zalezg od receptury i technologii.

- Doswiadczenie, ktérego nie widac.
Rdéznica, ktora czué.




04 / INSPIRACJE NA KOLEJNE SEZONY

Klasyka daje pewnosc.
Nowosc¢ budzi ciekawosé.

SMAK SEZONU

Mate premiery.
Wielka przyjemnos¢
odkrywania.

Truskawka w swoim czasie. Malina, gdy smakuje
najlepiej. Krotkie serie mogg zmieni¢ sezonowos¢ w

rytuat, na ktéry sie czeka.

Pomyst: kalendarz sezonowych smakow 2

Kierunki do rozwazenia i przetestowania — nie deklaracja obecnej oferty PavLove.

PRZYJEMNOSC PREMIUM

Znane smaki,
wyjatkowy charakter

Pistacja, dobra czekolada czy wanilia nie potrzebujg wielu

dodatkéw. Warto wydoby¢ jakos¢ surowca i opowiedziec¢, co

czyni go wyjatkowym.

UWAZNY WYBOR

Mniej cukru?
Najpierw dobry smak.
Warto testowac receptury o zmienionej zawartosci cukru,

dbajac o konsystencje. Deklaracje na etykiecie powinny

wynikac¢ ze sktadu i spetnia¢ wymagania.

Nie trzeba podgzac za kazdg moda. Warto wybierac¢
pomysty, ktdre pasujg do charakteru marki i daja
gosciom powod do kolejnej wizyty.

WIECEJ MOZLIWOSCI

Roslinne,
pethe smaku
Sorbety i kremowe receptury roslinne mogg otworzy¢ oferte

na nowe preferencje. Zacznijcie od smaku, ktéry obroni sie

sam.

CALE DOSWIADCZENIE

Liczy sie takze
to, jak podajecie
Estetyczny kubeczek, wygodne opakowanie na wynos i

spojna komunikacja dopetniajg przyjemnosc. Kazdy detal

opowiada o marce.



05 /| SZERSZA PERSPEKTYWA

Rynek daje przestrzen.
Marka daje powod do wyboru.

Skala rynku pokazuje potencjat kategorii. Dla PavLove najwazniejsze jest to, jak zamieni¢

zainteresowanie lodami w przywigzanie do konkretnego smaku i miejsca.

WARTOSC RYNKU W POLSCE ZMIANA WARTOSCI SPRZEDAZY PRODUKCJA W POLSCE
9 mid z % min |
Wartos¢ sprzedazy lodéw w okresie Wzrost rok do roku w tym samym okresie. Lodoéw wyprodukowanych w 2024 r.
marzec 2024 - luty 2025. Dotyczy wartosci, nie liczby sprzedanych porcji. Polska wsrod najwiekszych producentéw UE.
NielsenlQ - dane opublikowane w 2025 r. NielsenlQ - rynek lodéw w Polsce Eurostat - produkcja przemystowa, 2024

WNIOSEK DLA PAVLOVE

Nie trzeba by¢ marka dla wszystkich.
Warto byc¢ ta, do ktdrej wraca sie z przyjemnoscia.

Dane za lata 2024-2025; opisujg cata kategorig, nie wyniki PavLove ani wielko$¢ segmentu rzemieslniczego.



06 /| POMYStY DLA PAVLOVE

Zamienmy jakosc¢

w dobrg opowiesc.

Trzy kierunki, ktére warto wspolnie dopracowac. Kazdy
wychodzi od produktu i prowadzi do doswiadczenia

01/ POKAZAC

Niech sktadniki
mowig za WWas.

Przy wybranych smakach pokazcie gtowny
sktadnik, jego pochodzenie i jeden detal
receptury. Krotko, konkretnie, apetycznie.

POMYSt NA KOMUNIKACJE

,Co sprawia, ze nasza pistacja
smakuje wiasnie tak?"

NA DOBRY POCZATEK

02 /| ZACIEKAWIC

Dajcie powdd
do kolejnej wizyty.
Zaplanujcie mate premiery smakow i

zapowiedzcie je z wyprzedzeniem. Zaproscie

gosci do probowania i dzielenia sie opinia.

POMYSt NA KOMUNIKACJE

.Nowy smak, nowa mata przyjemnos¢.
Sproébuijcie i dajcie znac."

03/ ZBLIZYC

Pokazcie ludzi
stojacych za smakiem.

Krotkie historie z pracowni i codzienne wybory
rzemiesinikow budujg blisko$¢. To one nadaja
marce wiasny gtos.

POMYSt NA KOMUNIKACJE

LZajrzyjcie z nami za kulisy.
Tu zaczyna sie Wasza ulubiona gatka.”

Jeden wybrany smak. Jedna autentyczna historia.

Spodjnie na stronie, w lokalu i w social mediach.



PAVLOVE x SENUSO / NASTEPNY KROK

Wy tworzycie smak.
My pomozemy
O nim opowiedziec.

Potgczmy charakter PavLove z komunikacja, ktéra budzi apetyt

— i narzedziami, ktore utatwiajg codzienng prace.

Zacznijmy od rozmowy o Waszych priorytetach. Wybierzmy jeden obszar,

w ktérym dobrze zaprojektowane rozwigzanie przyniesie Wam najwigcej DObrg produkt ZaS'I'Unge

korzysci.

na dobra opowiesé.

Porozmawiajmy o wspétpracy 4 Przygotowane dla PavLove
Senuso Verte Sp. z 0.0. - 23.09.2026

info@senuso.com [/ +48 607 765 876

Zrédta i informacje o opracowaniu

Dane rynkowe: NielsenlQ (publikacja 06.2025, okres Ill 2024~11 2025); Eurostat (produkcja Kontekst branzowy: formul.io (2025), Reluctant Gourmet, WorldFood Poland, DairyReporter, llustracje: grafiki majg charakter ilustracyjny — zostaty wygenerowane i nie dokumentujg
lodéw w 2024 r.). Wzrost wartosci sprzedazy nie jest rownoznaczny ze wzrostem wolumenu. GreyB (2026). Whnioski i propozycje komunikacji s rekomendacjami Senuso, a nie produktéw ani pracowni PavLove.

potwierdzonym opisem receptur, dostawcoéw ani planéw PavLove.
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